
MOUTIEN Armand 

Agent de production à la Plateforme Industrielle du Courrier (PIC) de Saint- Denis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I) Présentation 

Ancien élève du collège Mille Roches, après la 3ème il s’inscrit au lycée Amiral Bouvet de Saint- 

Benoît pour préparer un CAP électrotechnique. A l’âge de 20 ans il intègre la poste pour effectuer 

un remplacement. Au bout de quelques années il signe un CDI puis en 2008 demande sa mutation à 

la PIC de Saint- Denis. La PIC c’est la plateforme industrielle du courrier. Tous les courriers et les 

colis qui arrivent ou quittent le département transitent sur cette plateforme. C‘est la PIC qui trie tous 

les colis et les courriers qui arrivent dans notre boite aux lettres. 

Dans un mois il sera à la retraite.     

 

II) La fiche métier : agent de production 

 

Les tâches : il trie, flashe et range les courriers et les colis.   

 

Les qualités : être en bonne condition physique.   

 

Les inconvénients : les horaires : la PIC est ouverte 7 jours sur 7 et 24 heures sur 24. Il y a 

plusieurs équipes qui travaillent en horaires décalés. 

Le bruit (des machines et des ventilateurs) et la chaleur. 

 

Les risques : être blessé par les machines, développer des maladies professionnelles (répétition des 

gestes professionnels).   

 

Les EPI : casque anti- bruit, chaussures de sécurité, gant de manutention et un uniforme. 

 

Les outils : ordinateur et flasheur 

 

Le diplôme : il faut avoir minimum un CAP. 

 

Le salaire : un débutant touche le SMIC, en fin de carrière le salaire peut atteindre 2000 euros. 

Au salaire peut s’ajouter une prime d’intéressement et une prime bi-annuel. 

 

Les lieux où on peut exercer ce métier : dans les usines agro-alimentaires, dans les centres de tri... 

 



III) Conseils du professionnel 

 

Dans la vie il faut essayer de se débrouiller et être polyvalent. Pour Mr Moutien ce qui est important 

c’est d’être indépendant. Dans le couple les tâches doivent être partagées (la place de la femme 

n’est pas dans la cuisine). 


